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Ingrédients

Crème de Cassis de Dijon 20% Briottet 2cl

Eau pétillante 2,5cl

Ciane, Liqueur de Gentiane 16% Distillerie Pierre
Guy

1cl

Rondelle d'orange 0,25

Crémant de Bourgogne Vitteaut Alberti 8cl

Glaçon 1

Spritz Bourguignon

Les étapes

1. Verser la Crème de Cassis de Dijon.
2. Ajouter la Ciane.
3. Compléter avec le Crémant de Bourgogne.
4. Finir de remplir le verre avec de l’eau pétillante.
5. Servir avec un quart de rondelle d’orange.


