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SPRITZ ABRICOT CITRONNELLE

INGREDIENTS

Pour 1 portion(s)

GIN 15 ml
Creme d'Abricot 25 ml
Citron vert 10 ml
Sirop de sucre Gingembre Citronnelle maison* 25 ml
Eau pétillante 100 ml
Citronnelle fraiche * 100 g
Gingembre frais * 509
Sirop d'agave * 500 ml
PREPARATION

1. Etape 1 — « Couper la citronnelle et le gingembre en petits morceaux.

2. Etape 2 — Ajouter dans un pot de type « Kilner » : » gingembre haché « citronnelle fraiche (hachée en petits morceaux) « sirop

d’agave
3. Etape 3 — - Laisser infuser pendant environ 48 heures
4. Etape 4 — -+ Retirer le mélange du pot et filtrer 'agave maintenant aromatisé de la citronnelle et du gingembre.

5. Derniére étape — * Conserver dans une bouteille en verre propre et réfrigérer « Etiqueter la date d’utilisation et le nom du

produit ¢ Toujours conserver au frais. Durée de conservation 8-10 jours (toujours conservé au frais, cela devrait durer 8-10 jours)

Maison Briottet — briottet.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



