Edmond,

BRIOTTET

MAISON FONDEE EN 1836

GOURMANDISE GLACEE
FACON BRIOTTET

Ingrédients

e Glace au Yaourt -2 boules
e Confiseries Adam ou autres gourmandises - 6

Préparation

Dans une jolie coupelle, mettez 2 généreuses boules de glace au Yaourt bien fraiches.
Arrosez la glace de 25 ml de Créme de cassis de Dijon Briottet
Saupoudrez la préparation de gourmandises de la Confiserie Adam ou autres délices sucrés bien croquants.

Servez et dégustez !

Découvrez cette recette hyper simple de gourmandise glacée. Vous recherchez une recette de dessert simple et
rafraichissante ? Nous avons ce qu'il vous faut avec cette recette facile et rapide pour un dessert gourmand assuré !
Prenez de la glace au yaourt, arrosez la de creme de cassis de Dijon Briottet et ajoutez des gourmandises croquantes
de la confiserie Adam (du raisin macéré dans du Sauterne et enrobé de chocolat!) par-dessus ! Un vrai régal O5i vous
n'avez pas de confiseries Adam, vous pouvez également utiliser d'autres gourmandises pour apporter du croquant a
votre dessert (brisures de Spéculoos, fruits secs...). Vous avez I'embarras du choix alors laissez parler votre imagination !
Pour les dijonnais, pensez a Simone & Maurice pour la glace au yaourt... Une tuerie ! )

Retrouvez toutes nos recettes sur www.briottet.fr


https://www.confiserie-adam.fr/
https://simonemaurice.fr/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/

