
COBBLER AUBRIOT

I N G R É D I E N T S

Pour 1 portion(s)

Ratafia de Bourgogne Briottet 7 cl

Sirop de Bourgogne Chardonnay 1 cl

Jus de citron jaune frais 1,5 cl

Angostura aromatic Bitters 2 trait(s)

Fraise 1 cl

Framboise 3 cl

P R É P A R A T I O N

1. Ajouter les fruits rouges, le sirop et le jus de citron frais dans un shaker puis piler.

2. Ajouter les autres ingrédients et de la glace puis shaker.

3. Remplir de glace pilée un verre tumbler refroidie au préalable.

4. Filtrer le cocktail dedans.

5. Décorer avec des framboises, fraises, feuille de menthe et une rondelle de citron.

6. Servir avec une paille.

Maison Briottet — briottet.fr
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


