
Préparation

1. Ajouter les ingrédients  dont la liqueur de Mûre et l‘eau de vie de Framboise dans le verre préalablement refroidi
et rempli de glace

2. Mélanger, décorer et servir

Un cocktail simple et bougrement efficace ��

Cocktail Blackberry Mule à base de Crème de mûre Briottet et d'Eau de vie de framboise Briottet, réalisé chez
Monsieur Moutarde, bar à cocktails à Dijon. Cocktail frais, fruité et très estival. La mûre est mise en valeur par l'eau de
vie de framboise. Tandis que le gingembre apporte un côté relevé. Le tout est équilibré par le citron vert.

Retrouvez toutes nos recettes sur  www.briottet.fr

BLACKBERRY MULE

Ingrédients  - 1 Pers.
Crème de mûre Briottet  - 2cl
Vodka  - 4cl
Eau de vie de framboise Briottet  - 1cl
Jus de citron vert fraîchement pressé  - 2cl
Ginger beer  - 10cl
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https://boutique.briottet.fr/fr/produit/1787-creme-de-mure-liqueur
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