
Préparation

Mélangez tous les ingrédients dans un shaker, excepté le Prosecco (ou le Crémant pour les Bourguignons chauvins
que nous sommes)! Ce dernier alcool est à servir bien frais dans un shot et à boire avant pour se rincer le palais avant
de déguster ce fameux cocktail Pornstar Martini.

Le saviez-vous ?
Le terme martini ne renvoie pas ici à l’apéritif italien que nous connaissons tous, mais bien à un cocktail servi dans un
verre à martini.
On appelle donc martini tous les cocktails servis dans ce type de verres, comme par exemple l’Espresso Martini que
nous vous avons déjà présenté dans nos idées de recettes cocktails.
Maintenant vous savez !

Cocktail à base de Liqueur Passion Briottet. Un grand classique au nom provocateur ! Cocktail très populaire en
Angleterre, il a ici été réalisé par le bar à cocktail dijonnais L'Archipel. La recette originale se réalise avec du Prosecco
ou du Champagne. Et si, en bons Bourguignons, nous la dégustions avec du Crémant Vitteaut Alberti ?

Retrouvez toutes nos recettes sur  www.briottet.fr

PORNSTAR MARTINI

Ingrédients  - 1 Pers.
Liqueur Fruit de la Passion  - 1,5 cl
Vodka vanille  - 5 cl
Purée de passion  - 2 cl
Jus de citron frais  - 1,5 cl
Fruit de la passion  - 1/2
Prosecco  - 4 cl

https://briottet.fr/recettes-cocktails/espresso-martini/
https://briottet.fr/produit/liqueur-fruit-de-la-passion-briottet/
https://www.instagram.com/larchipel_dijon/?hl=fr
https://www.vitteaut-alberti.fr/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/1726-liqueur-fruit-de-la-passion
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/16443-cremant-de-bourgogne-vitteaut-alberti

