Edmond,

BRIOTTET

MAISON FONDEE EN 1836

PUMPKIN PIE

Ingrédients -1 Pers.

Créme de péche Briottet - 2.5cl

Prosecco (ou Crémant de Bourgogne) - 2.5cl
e Jus d'orange - 2,5cl

Sirop de citrouille épicée - 2,5cl

Préparation

1. Ajouter tous les ingrédients dans un shaker avec de la glace.
2. Bien secouer.

3. Servir dans une coupe a cocktail.

4, Décorer avec une tranche d'orange déshydratée et du thym.

Cocktail a base de creme de Péche Briottet, réalisé par @thewhitehartsomerton Cocktail idéal pour la période
automnale et pour Halloween.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.briottet.fr


https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/1816-creme-de-peche-liqueur
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/16443-cremant-de-bourgogne-vitteaut-alberti

