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MAISON FONDEE EN 1836

CASS'EN BULLES

Ingrédients -1 Pers.

e Créme de Cassis de Dijon -2cl
e Poiré ou cidre - 8cl

Préparation

Elaboration :
Directement dans le verre

Décorer avec des grains de cassis givrés et mélisse.

Découvrez le cocktail Cass en bulles a base de Créme de Cassis et de cidre. L'association de deux produits d'excellence
francais. Si on parle de Cidre, vous pouvez soit prendre du Cidre de Bretagne soit prendre du Cidre de Normandie,
nous on aime les deux! Un peu moins connu, le Poiré peut aussi étre associé a la creme de Cassis alors faites vous
plaisir! Pour la déco du cocktail cass en bulles, vous pouvez mettre dans le verre des baies de cassis givrées et pourquoi
pas une petite feuille de mélisse.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.briottet.fr


https://briottet.fr/produit/creme-de-cassis-de-dijon-20/
https://www.maisoncidricoledebretagne.bzh/cidre-de-bretagne-igp/
https://www.maison-cidricole-normandie.fr/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/768-creme-de-cassis-de-dijon

