
Préparation

1. Dans un shaker, mélangez la vodka avec la crème de pêche de vigne sanguine, le jus de canneberge et le jus
d’ananas.

2. Shakez !
3. Dans un verre à cocktail, ajoutez quelques glaçons.
4. Shakez une nouvelle fois le mélange fruité.
5. Versez le tout dans le verre à cocktail.
6. Choisissez une belle feuille d’ananas et plongez la dans le cocktail.
7. Dégustez !

Avec le cocktail Sex on the Beach, dépaysement et rafraîchissement garantis ! À base de crème de pêche de vigne
sanguine, de vodka, de notes d'ananas et de jus de cranberry... Cette boisson vous donnera une pêche ;) d'enfer !
Vous pouvez également réaliser cette recette avec notre crème de pêche.  Le cocktail Sex on

the beach a été créé en 1987 par Ted Pizio,  en Floride. Il est à l’origine réalisé à partir de jus
d’orange. On vous propose ici d’utiliser le jus d’ananas, pour un côté mousseux lors du
passage au shaker ! Découvrez la recette de ce cocktail simple et emblématique qui vous fera voyager grâce à
ces notes fruitées !

Retrouvez toutes nos recettes sur  www.briottet.fr

SEX ON THE BEACH !

Ingrédients  - 1 Pers.
Crème de Pêche de vigne sanguine Briottet  - 3cl
Vodka  - 4cl
Jus de canneberge (cranberry)  - 4cl
Jus d'ananas  - 4cl
Feuille d'ananas  - 1

https://briottet.fr/produit/creme-de-peche-briottet/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/fr/produit/1819-creme-de-peche-de-vigne-sanguine-liqueur

