
Préparation

1. Ajouter la liqueur d’aneth, le gin et complétez avec le Tonic.
2. Décorer avec quelques rondelles de concombre et d’une feuille de menthe.
3. Ajouter quelques glaçons.

Santé!

nb: pour le concombre, il est très joli dans le verre si vous laissez la peau. Il apporte également un vrai plus gustatif au
mélange.

Cocktail Anethonic à base de Liqueur d'Aneth Briottet, de gin et de Tonic. Et le tout décoré et aromatisé avec du
concombre et de la menthe. Cocktail frais, simple et très estival. En réalité, le cocktail Anethonic est une version
retravaillée du classique Gin'Tonic ou Gin'To. Et oui, n'hésitez pas à créer votre propre version en ajoutant une liqueur
de votre choix. Par exemple, vous pouvez remplacer la liqueur d'Aneth avec la liqueur de Pamplemousse. Ainsi vous
obtenez le Tonic Pamp 

Retrouvez toutes nos recettes sur  www.briottet.fr

ANETHONIC

Ingrédients
Liqueur d'Aneth Briottet  - 3cl
Gin  - 3cl
Tonic  - 10cl
Concombre  - 3 rondelles
Menthe  - 1 brin

https://briottet.fr/produit/aneth-liqueur-artisanale/
https://www.ladepeche.fr/2023/12/05/a-noel-on-se-racontera-des-histoires-en-buvant-du-gin-11622363.php
https://briottet.fr/produit/liqueur-de-pamplemousse-rose-briottet/
https://briottet.fr/recettes-cocktails/tonic-pamp/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/

