Edmond,

BRIOTTET

MAISON FONDEE EN 1836

MULLED WINE

Ingrédients -1 Pers.

e Gingerbread Liqueur Briottet - 4cl
e Red wine -16cl
e Créme de Cassis de Dijon Briottet - 2cl

Préparation

1. Heat the red wine
2. Add the Briottet Gingerbread Liqueur
3. For a burgundian touch, replace 2cl of red wine with 2cl of Créeme de Cassis de Dijon Briottet.

Cocktail Mulled wine made from Briottet Gingerbread liqueur. In France, we call it "Vin Chaud", perfect for winter!
What about a quick mulled wine ?

Retrouvez toutes nos recettes sur www.briottet.fr


https://briottet.fr/en/produit/gingerbread-liqueur/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1801-liqueur-de-pain-d-epices
https://boutique.briottet.fr/en/produit/768-creme-de-cassis-de-dijon

