
Préparation

1. Start with Briottet Orange Curaçao.
2. Add Briottet Coffee Liqueur.
3. Then fill the glass with the amber beer La Mandubienne.

Wepropose a cocktail recipe Beertime in association with the Brasserie Artisanale des 3 Fontaines. It's made from
amber beer La Mandubienne, Briottet Orange Curaçao  and Briottet Coffee Liqueur.

Retrouvez toutes nos recettes sur  www.briottet.fr

BEERTIME

Ingrédients  - 1 Pers.
Orange Curaçao 25%  - 3cl
Coffee Liqueur18%  - 3cl
Amber Beer La Mandubienne  - 19cl

https://briottet.fr/produit/curacao-orange-25-briottet/
https://briottet.fr/produit/liqueur-de-cafe-briottet/
https://www.brass3fontaines.fr/
https://www.saveursdebourgogne.fr/biere-blonde-mandubienne-75cl-les-3-fontaines.html
https://briottet.fr/produit/curacao-orange-25-briottet/
https://briottet.fr/produit/liqueur-de-cafe-briottet/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1704-curacao-orange
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1334-liqueur-de-cafe

