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BRIOTTET

MAISON FONDEE EN 1836

KISS ME CHERRY

Ingrédients -1 Pers.

Briottet Rose Liqueur - 4cl

Guignolet Briottet - 3cl

Arquebuse Briottet (40% plant alcohol without sugar)
- 2cl

Sparkling wine - 6cl

Soda water - 2cl

Préparation

1. Mix all ingredients in a shaker (except wine and soda water).
2. Pour into a chilled glass and add the wine and soda water.
3. Add crushed ice.

Cocktail made with Briottet Rose Liqueur, Briottet Guignolet and Briottet Arquebuse. Cocktail presented to the jury
during the Briottet Spritz competition (summer 2022). Created and elaborated by Charlotte Drillon, from restaurant
Jan, Michelin starred.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.briottet.fr


https://briottet.fr/produit/liqueur-de-rose-briottet/
https://briottet.fr/produit/guignolet-briottet/
https://briottet.fr/produit/arquebuse-briottet/
https://janonline.com/fr/restaurantjan/
https://janonline.com/fr/restaurantjan/
https://www.briottet.fr/category/recettes-cocktails-cuisine/
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1847-liqueur-de-rose
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1741-guignolet
https://boutique.briottet.fr/en/produit/1878-arquebuse

