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CRÈME DE CASSIS - LIQUEURS 

ALCOOLS FINS



Liquoriste
Artisan

G A M M E  D E  P L U S
D E  6 0  L I Q U E U R S

V I N C E N T  E T  C L A I R E 

B R I O T T E T
F R È R E  E T  S Œ U R

Entreprise familiale et indépendante

6 È M E  G É N É R A T I O N

BAR, CAVISTE
RESTAURANT
EPICERIE FINE

D I S T R I B U T I O N  S É L E C T I V E

Présent  dans 30 pays

C R É AT ION 1 8 3 6EN

L A B E L L I S É  E P V 

E N T R E P R I S E  D U 
P A T R I M O I N E  V I V A N T
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I N D I C AT I O N 
G É O G R A P H I Q U E 

″ CASSIS DE DIJON ″ 
D E P U I S  2 0 1 2

V A R I É T É 

100 %
N O I R  D E

B O U R G O G N E
récolté en Bourgogne

L E  C A S S I S  D E  D I J O N



Abricot 25% 

Absinthe 25% 

Ananas 18%

Aneth 18%

UNE GAMME DE PLUS DE 

60 liqueurs Premium

A Coquelicot 18%

Cranberry 18%

Curaçao Bleu 25%

Curaçao Orange 25%, 
35%

Curaçao Rouge 25%
NOUVEAUTÉ

Curaçao Triple Sec 
25%, 40%

KKumquat 18%

NOUVEAUTÉ 2024

GGingembre 18%

Grenade 18%

Guignolet 16%

FFigue 16%

Fraise des Bois 18%

Framboise 18%

Fruits de la Passion 18%

Fève tonka 18% 

CCacao Ambré 25% 

Cacao Blanc 25%

Cactus Piment Figue  
de Barbarie 18% 

Café 18% 

Caramel à la fleur de sel 
18% (avec crème)

Cassis de Dijon 15%, 20%

Cerise Griotte 18% 

Châtaigne 18% 

Cherry 18% 

Chocolat 18% (avec crème) 

Coco 20% 

Coing 18%

BBanane 25% 

Basilic 18% 

Bergamote 18%



K

RRatafia de Bourgogne 
16%

Rhubarbe 18%

Rose 18%

VViolette 18%

P
NNoël 18%

Noisette 25%

MMandarine 25%

Mangue 18%

Manzana 18%

Marasquin 25%

Mêlé Cassis 24%

Melon 16%

Menthe Blanche 24%

Menthe Verte 21%

Mirabelle 18%

Mûre 18%

Myrtille 18%

LLemoncelo 24%

Litchi 18%

G
TThé vert Hibiscus 18%

SSapin 40%

Sureau 18%

Pain d’épices 18%

Pamplemousse 18% 

Pêche 18%

Pêche de Vigne 
Sanguine 18%

Poire Williams 25%

Prune 18%

Prunelle de Bourgogne 
40%

F



LES EAUX DE VIE TRADITIONNELLES 
-

LES ALCOOLS FINS
-

Armagnac VS 40%

Armagnac VSOP 40%

Cognac VS 40%

Cognac VSOP 40%

Cognac Napoléon 40%

Cognac XO 40%

Calvados VS 40%

Calvados VSOP 40%

Rhum Blanc 54%

Framboise 45%

Kirsch 45%

Mirabelle 45%

Poire Emprisonnée 40%

Poire Williams 45%

Quetsch 45%

Vieille Prune 45%

AOC Fine de Bourgogne 43% 

AOC Marc de Bourgogne 43% 

Digestifs



-
proposee pour l’ensemble de  
nos liqueurs et alcools fins

-

70 cl 3 x 20 cl

35 cl

Sac
20 cl Carafe 

50 cl 

12 x 5 cl

Carafe 
70 cl

UNE LARGE GAMME DE 

Bouteilles...

... et Etuis

Carafe
70 cl

150 cl

Carafe
50 cl

20 cl

70 cl

5 cl

35 cl50 cl 50 cl



-
HORAIRES D’OUVERTURE

Lundi - Jeudi  : 8h-12h & 14h-17h45

Vendredi : 8h-12h
- C
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Famille Briottet

BRIOTTET
12 rue Ber l ier  
21 000 Di jon

FRANCE

Tel : +33 3 80 66 18 59

briottet@briottet.fr

commande@briottet.fr

www.briottet.fr

BOUTIQUE EN LIGNE

@briottetliqueur 
#briottet #briottetliqueur


